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Instrukcja Bezpiecznego Użytkowania Naczyń Ceramicznych Przeznaczonych do Mycia w Zmywarce  

1. Wstęp  

Naczynia ceramiczne przeznaczone do mycia w zmywarce to praktyczne i eleganckie rozwiązanie, które doskonale sprawdzi 

się w każdej kuchni. Ich trwałość, funkcjonalność oraz estetyka sprawiają, że są idealne zarówno na co dzień, jak i na 

specjalne okazje. Odpowiednia pielęgnacja pozwoli cieszyć się ich wyjątkowymi cechami przez wiele lat.  

2. Przed pierwszym użyciem  

Mycie: Przed pierwszym użyciem dokładnie umyj naczynia ręcznie w letniej wodzie z dodatkiem delikatnego detergentu, 

używając miękkiej gąbki.  

Suszenie: Po umyciu należy dokładnie osuszyć naczynia, aby uniknąć osadzania się wilgoci i powstawania plam.  

 

3. Użytkowanie  

Wszechstronność: Jeżeli na produkcie widnieje oznaczenie producenta, naczynia można bezpiecznie używać w piekarniku, 

mikrofalówce lub zamrażarce.  

W przypadku braku takich oznaczeń, zaleca się unikanie stosowania naczyń w tych urządzeniach.  

 

Temperatura: Unikaj gwałtownych zmian temperatury, takich jak umieszczanie zimnego naczynia w rozgrzanym piekarniku.  

Naczynia ceramiczne są odporne na wysokie temperatury zgodnie z oznaczeniami producenta, ale stopniowe podgrzewanie 

jest zawsze bezpieczniejsze.  

 

Bezpieczeństwo: Używaj naczyń zgodnie z ich przeznaczeniem – do serwowania, pieczenia lub przechowywania żywności.  

Unikaj kontaktu z ostrymi przedmiotami, które mogą zarysować lub uszkodzić powierzchnię ceramiki.  

 

 

4. Pielęgnacja  

Mycie: Naczynia ceramiczne są przystosowane do mycia w zmywarce. W przypadku ręcznego mycia używaj delikatnych 

detergentów i miękkich gąbek, aby zachować ich wygląd i trwałość.  

Używaj programów o niskiej temperaturze i delikatnych detergentów w zmywarce, aby uniknąć matowienia powierzchni.  

 

Suszenie: Po każdym myciu osusz naczynia miękką ściereczką lub ręcznikiem papierowym, aby zapobiec osadzaniu się 

wody.  

 

Czyszczenie trudnych zabrudzeń: W przypadku zaschniętych resztek jedzenia, namocz naczynie w ciepłej wodzie przed 

myciem.  

 

 

5. Naturalne cechy ceramiki  

Naczynia ceramiczne mogą posiadać drobne skazy, wgłębienia, zacieki lub kropeczki wynikające z procesu produkcji.  

Te cechy nadają produktom unikalny charakter i nie wpływają na ich funkcjonalność, ani nie stanowią podstawy do 

reklamacji.  

 

6. Przechowywanie  

Przechowuj naczynia w suchym miejscu, aby uniknąć gromadzenia wilgoci.  

Aby uniknąć zarysowań, stosuj przekładki (np. filcowe lub papierowe) między talerzami i miskami.  

 

7. Ostrzeżenia  

Dzieci: Trzymaj naczynia ceramiczne poza zasięgiem dzieci, szczególnie jeśli są to ciężkie lub kruche elementy.  

Uszkodzenia: W przypadku widocznych pęknięć lub odprysków zaprzestań używania produktu.  

 

8. Podsumowanie  

Naczynia ceramiczne to idealne połączenie funkcjonalności i estetyki, które ułatwiają codzienne życie. Pamiętaj, aby 

stosować się do zasad pielęgnacji i użytkowania, aby cieszyć się ich wyjątkowymi właściwościami przez długie lata.  


